Centre Medico Professionnel

Vaucluse

Le chef vous propose du 2 au 08 Mars 2026
S10 DEJEUNER Gouter DINER
Céleri rémoulade Salade verte
Lundi RGti de porc Fruits Lasagnes saumon épinards
2 Poélée de légumes
MARS
Flamby Cocktail de fruits
Macédoine mayo
Mardi Animation Pain Cordon bleu
3 choco Gratin de brocolis
MARS
Pomme
Saucisson a I'ail Soupe vermicelles
Mercredi Dos de lieu a la tomate Carottes a la Carbonara
4 Purée pdt douce Compote
MARS
Tarte au citron Yaourt aromatisé
Betteraves Piémontaise
Jeudi Filet de poulet au comté Fruits Emincé d'endives au jambon
5 Coquillettes
MARS
Salade de fruits Fromage blanc coulis fraises
Feuilleté
. Filet de poisson sauce oseille
Vendredi P
I3 Riz/ratatouille
MARS
Orange
Samedi
7
MARS
Dimanche Repas du chef
8 (sous réserve)
MARS
*remplacement
Menu validé par Charline HENRI
Diététicienne
Légende des allergénes 3 Crustacé 6 Graine de sésame 9 Mollusque 12 Poisson
1 Arachide 4 Fruit & coque 7 Lait 10 Moutarde 13 Soja
2 Céleri 5 Gluten 8 Lupin 11 Ceuf 14 Anhydride sulfureux
Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements.



