Centre Medico Professionnel

Vaucluse

Calitéo
/f“ - Le chef vous propose du 8 AU 14 AVRIL 2024
S15 DEJEUNER Collation DINER
Salade de riz
Lundi Courgettes a la Bolognaise Mortadelle
8 Fromage Salade de pommes de terre au Comté
Auvril
Banane Fromage blanc aux fruits
Paté de campagne Salade mélée
Mardi Cabillaud sauce citron Chipolatas
9 Jardiniere de légumes Compote Semoule sauce tomate
Avril Camembert
Fruit frais Liégeois aux fruits
Carottes rapées
Mercredi Sauté de veau Tartiflette bio
10 Purée Fruit Salade verte
Auvril
lle flottante Salade de fruits
Salade verte Salade de choux
Jeudi Grillade de porc charcutiére Biscuit Gratin de pates aux légumes
11 Gratin de brocolis
Auvril
Poire Yaourt aux fruits
CEuf mayonnaise
Vendredi Papillotte de poisson
12 aux légumes
Avril
Tarte aux pommes
Samedi
13
Avril
Dimanche Repas du chef
14 (sous réserve)
Avril

*remplacement

Menu validé par Charline HENRI

Diététicienne

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine,
épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja,
Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques. Pour toute informations, veuillez vous référer au chef de cuisine

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements.




