Centre Medico Professionnel

Vaucluse

Le chef vous propose du 15 AU 21 AVRIL 2024

S16 DEJEUNER Collation DINER
Macédoine vinaigrette
Lundi Lasagnes a la Bolognaise Aiguillette aux céréales
15 Salade verte bio Fruit Haricots verts persillés
Avril
Tiramisu Creme au chocolat
Concombre feta Salade composée
Mardi Sauté de porc Dijonnais Petit Carottes Carbonara
16 Quinoa Suisse
Avril
Compote Fruit de saison
Surimi mayo
Mercredi Cuisse de pintade rotie Quenelles forestiéres gratinées
17 Pommes de terre sautées Pain Riz
Avril Fromage
Fraises Chantilly Salade de fruits
Betteraves rouges
Jeudi Blanquette de veau Compote Pates au saumon fumé
18 Brocolis Vichy Salade verte
Avril
Fruit Fromage blanc fruits rouges
Choucroute garnie
Vendredi
19
Avril
Glace
Samedi
20
Avril
Dimanche Repas du chef
21 (sous réserve)
Avril
*remplacement

Menu validé par Charline HENRI

Diététicienne

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine,
épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja,
Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques. Pour toute informations, veuillez vous référer au chef de cuisine

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements.




