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/r”‘_”f’ Le chef vous propose du 11 AU 17 MARS 2024
S11 DEJEUNER Collation DINER
Salade d'endives Soupe a l'oignon
Lundi Patesala Filet de poulet au jus
1 Carbonara Pain Carottes Vichy
Mars fromage
Compote de fruits Fromage blanc framboises
Macédoine mayonnaise
Quenelles de poisson sauce Aurore Cordon Bleu
Mardi
12 Riz Fruit Gratin de brocolis
Mars
Pomme au four bio Gateau au chocolat
Salade de perles au surimi
Mercredi Steak de veau au jus Animation Bretonne
13 Haricots verts a la tomate Compote Crépes Party
Mars
Yaourt Délices sucrés
Jeudi Hachis parmentier Tarte a l'oignon
14 Salade verte Fromage Salade verte
Mars
Salade de fruits frais Yaourt aux fruits
Rosette cornichons
Colin sauce crevettes
Vendredi
15 Epinards hachés a la creme
Mars Fromage
Fruits
Samedi
16
Mars
Dimanche Repas du chef
17 (sous réserve)
Mars
*remplacement

Menu validé par Charline HENRI

Diététicienne

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine,
épeautre, kamut) Crustacés, Eufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja,
Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques. Pour toute informations, veuillez vous référer au chef de cuisine

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements.




